g A R
PIETRAK

HOTEL

swigteczne Spotkanie
Firmowe

owni Panstwo,

Adwent to okres radosnego oczekiwania, to czas przygotowan
do nadchodzgcych swiagt, ale tez okazja do wspolnie spedzonych chwil...

Zapraszamy Panstwa na firmowe spotkania w goscinne progi hoteli sieci
Pietrak, Hotelu ibis Styles Gniezno Stare Miasto oraz bajkowego Patacu
Balcerowo.

Zapach choinki i wigilijnych potraw, blask swiec, koledy i pastoratki
stworzqg tu wspaniaty klimat i pozwolqg na zaciesnienie wiezi i relacji, a ponadto
wzmochniq dobry wizerunek Panstwa firmy.

Na ten uroczysty dzien, Szef Kuchni przygotuje specjalnie dla Panstwa
swigteczne menu. Zarowno kulinarni tradycjonalisci jak i poszukiwacze
nowych smakow znajdq tutaj cos dla siebie. tgczymy tradycje z dobrym

smakiem.

Zachecamy do zapoznania sie z ofertg
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(nie dotyczy Patacu Balcerowo)
(dla minimum 10 osob)

Zupa
Barszcz czerwony

podany z krokietem z kapustg i grzybami

Il Danie ( wyporcjowane)
Karp w chrupigcej skdrce smazony na

masle, podany z rumianymi pieczarkami,

ziemniakami z koperkiem i zasmazona
kapusta z grzybami

Deser
Ciasto domowego wypieku z cukierni
Hotelu Pietrak
Swigteczny piernik z bakaliami i wigniami

Napoje
Kawa lub herbata - 1 por/os
woda, sok owocowy 1 por/os
Cena: 55 zt/os
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(dla minimum 10 osob)

Zupa
Wigilijna zupa grzybowa podana z
tazankami

Il Danie (2 por/os)

Chrupiacy filet z karpia smazony na masle

Z rumianymi pieczarkami
Swigteczne pierogi z kapustg i grzybami
okraszone cebulka
Pierogi z tososiem i szpinakiem na sosie
cytrynowo - koperkowym

Dodatki ( 1por./os)
Ziemniaki z koperkiem
Bukiet warzyw gotowanych

Deser
Ciasto domowego wypieku z Cukierni
Hotelu Pietrak ( 2 por,/os)
Tradycyjna makowa strucla
Sernik z brzoskwiniami
Swiateczny piernik z bakaliami i wigniami
Zimne zakaski (2,5 por./os)
Karp w galarecie
Sledzik po kaszubsku
Dorsz w zalewie stodko - kwasnej

Satatka a’ la Waldorf z orzechami wtoskimi,

mandarynka i selerem
Pieczywo, masto
Napoje
Kawa lub herbata (1 por/os)
woda, sok owocowy (1 por/os)
Cena: 85 zt/os
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(dla minimum 10 osob)

Lampka wina musujacego na toast
Przystawka

Trio sledziowe podane z buteczkami

wiasnego wypieku, masetko
Zupa

Wigilijna zupa rybna z kolorowymi

warzywami
Il Danie (2,5 por/os)

Pstrag z grilla podany na warzywach
Chrupiacy karp smazony na masle
Pierogi z kapusta i grzybami
Pierogi ruskie z ziemniakoéw i sera
okraszone cebulka
Dodatki (1 por/os)
Ziemniaki z koperkiem
Surdéwka z selera z orzechami wioskimi
Surowka z marchwi z jabtkiem i miodem
Bukiet warzyw gotowanych

Deser
Ciasto domowego wypieku z cukierni
Hotelu Pietrak ( 3 por/os)
Tradycyjna makowa strucla
Swigteczny piernik z bakaliami i wisniami
Puszysty sernik jogurtowy
Zimne zakaski
Tatar z tososia
Rolada z pstraga z musem chrzanowym
Terina z sandacza
Pasztet z pieczarek podany z zurawing lub
Terina ze szpinaku
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pieczywo, masto
Napoje
Kawa lub herbata ( 1por/os)
sok owocowy (0,5 I/os)
woda mineralna ( bez ograniczen)
Cena: 108 zt/os
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MENU WIGILIINE W FORMIE BUFETU

(dla minimum 30 osob)

Lampka wina musujgcego na toast Deser
Zupa Ciasto domowego wypieku z cukierni
Barszcz czerwony z uszkami Hotelu Pietrak ( 3 por/os)
Wigilijna zupa grzybowa z tazankami Tradycyjna makowa strucla
Il Danie ( 2,5 por/os) Swigteczny piernik z bakaliami
Karp w chrupigcej skdrce smazony na Aksamitny sernik z rosg
masle podany z rumianymi pieczarkami Zimne zakaski ( 2,5 por/os)
tosos w sosie koperkowym Karp w galarecie
Rolada z pstragga na sosie Dorsz po grecku
cytrynowo - szafranowym Terina z tososia
Tradycyjna kapusta z grzybami Pasztet ze szpinakiem
Pierogi po Lwowsku z twarozkiem Tradycyjna satatka jarzynowa
Pierogi z kapusta i grzybami Napoje
Dodatki Kawa lub herbata ( bez ograniczen)
Ziemniaki z koperkiem woda, sok owocowy ( bez ograniczen)
Brukselka okraszona butka tarta Cena: 128 zt/os

Marchewka gotowana,
glazurowana miodem
Surdwka z selera z orzechem witoskim
Suréwka z marchwi z jabtkiem i miodem
Surowka z kapusty

- sSwigteczng oprawe muzyczng w tle
- swigteczny wystroj
- optatek
- mozliwosc¢ sali na wytgcznosc
- na zZyczenie przygotujemy kompot z suszu 1 por/ 3 zt
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KULINARNE ATRAKCIJE WIECZORU
-t 0sos w catosci na satatce ( cena do uzgodnienia)
- Bufet Kapitana - kompozycja owocdw morza i ryb ( cena do ustalenia)
LIVE COOKING - Pierogi z makiem smazone na karmelu - 3 zt/szt
ALKOHOLE - szeroki asortyment w preferencyjnych cenach

Jest to propozycja, ktéra zgodnie z Panstwa zyczeniem moze ulec zmianie.
Elastycznosc¢ i dopasowanie, a takze ré6znorodnos¢ oferty zawdzieczamy
wieloletniemu doswiadczeniu i staraniom naszych pracownikéw,
dzieki temu ,,Podejmujemy po krélewsku"...

Wiecej informacji uzyskajg panstwo u Manageréw naszych obiektéw:

Hotel Pietrak w Gnieznie tel.: 668 406 058
Hotel Adalbertus w Gnieznie tel.: 698 850 687
Hotel Ibis Styles w Gnieznie tel.: 668 040 514
Hotel Pietrak w Trzemesznie tel.: 506 085 711

Hotel Pietrak w Wagrowcu tel.: 664 483 822
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